Chateau La Tour Blanche 2004

le* Grand Cru Classé de Sauternes

EXCELLENCE & FINESSE

LA VENDANGE & L'ASSEMBLAGE
Rendement: 11,5 hl/ha

Sémillon Sauvignon Muscadelle

L ANALYSE Alcool - 13 % vol. ELEVAGE

Sucres résiduels : 177 glll
Acdie - 4.3 gll HRSO?

PRODUCTION

Elevage en
':F 18 700 Bouteilles barriques neuves
DEGUSTATION 16618 mois

La robe vieil or est brillante et mpide.

Le nez s'ouvre sur des notes d'épices douces tel que le safran.

A l'agitation des notes plus fraiches viennent s'associer & I'épice.
La bouche se révele généreuse et sphérique avec de la fraicheur
apportée par des parfums dagrumes, de confiture & la péche
mélés & des notes discrétes de vanille.
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