Les Brumes de La Tour Blanche 204

Lle Sauternes Moderne

LA VENDANGE & L'ASSEMBLAGE
Rendement: 6,5 hl/ha

le 15 Septembre

Sémilon  Sauvignon Muscadelle

/0%  20% 10%

LANALYSE Alcool : 13 % vol.

Sucres résiduels : 634/l .
Acidite - 5 gfl I'H?SOA Srege e

CuUves inox

6 mois
PRODUCTION pour préserver |a

CF 4 000 Bouteilles fraicheur du fruit

et sa gourmandise

ELEVAGE

DEGUSTATION

’ La robe est d'un ton jaune pale aux reflets légérement argentés.
4 Le nez s'ouvre sur des notes de fleurs blanches et d'agrumes. La
1 bouche toute en légereté dlie fraicheur et liqueur délicate sur des
notes zestées.

n SERVICE g Température de service : 10° C




