
Les Jardins de La Tour BlancheLes Jardins de La Tour Blanche
Bordeaux 

Expressifs & Fruités

APPELLATION APPELLATION 
Bordeaux blanc secBordeaux blanc sec

VENDANGES VENDANGES 
Entièrement manuellesEntièrement manuelles

CÉPAGE CÉPAGE 
Sauvignon blancSauvignon blanc

VINIFICATIONVINIFICATION
Macération pelliculaire. Macération pelliculaire. 

Fermentation et élevage en Fermentation et élevage en 
cuves inox thermorégulées. Mise cuves inox thermorégulées. Mise 

en bouteille au château.en bouteille au château.
PRODUCTION ANNUELLE PRODUCTION ANNUELLE 

MOYENNEMOYENNE
4 000 bouteilles4 000 bouteilles

POTENTIEL DE GARDE POTENTIEL DE GARDE 
A boire dans les cinq ansA boire dans les cinq ans

Le Château La Tour Blanche est un Premier Cru Classé en 1855 de l’appellation Sauternes. En plus de sa production Le Château La Tour Blanche est un Premier Cru Classé en 1855 de l’appellation Sauternes. En plus de sa production 
de vins blancs liquoreux, ce domaine prestigieux produit également des vins en appellation Bordeaux : Les Jardins de de vins blancs liquoreux, ce domaine prestigieux produit également des vins en appellation Bordeaux : Les Jardins de 
La Tour Blanche. Cette nouvelle gamme, déclinée en blanc sec, rouge et rosé, met l’accent sur l’expression aromatique La Tour Blanche. Cette nouvelle gamme, déclinée en blanc sec, rouge et rosé, met l’accent sur l’expression aromatique 

des cépages utilisés, à travers leur terroir, les techniques culturales qui les préservent, et leurs techniques d’élaboration.des cépages utilisés, à travers leur terroir, les techniques culturales qui les préservent, et leurs techniques d’élaboration.

APPELLATIONAPPELLATION
Bordeaux rougeBordeaux rouge
VENDANGESVENDANGES

Entièrement manuellesEntièrement manuelles
CÉPAGECÉPAGE
MerlotMerlot

VINIFICATIONVINIFICATION
Fermentation et élevage en Fermentation et élevage en 

cuves inox thermorégulées avec cuves inox thermorégulées avec 
alternatifs. Mise en bouteille au alternatifs. Mise en bouteille au 

château.château.
PRODUCTION ANNUELLE PRODUCTION ANNUELLE 

MOYENNEMOYENNE
10 000 bouteilles10 000 bouteilles

POTENTIEL DE GARDEPOTENTIEL DE GARDE
A boire dans les cinq ansA boire dans les cinq ans

APPELLATIONAPPELLATION
Bordeaux roséBordeaux rosé
VENDANGESVENDANGES

Entièrement manuellesEntièrement manuelles
CÉPAGECÉPAGE
MerlotMerlot

VINIFICATIONVINIFICATION
Vinification à basse température. Vinification à basse température. 

Fermentation et élevage en Fermentation et élevage en 
cuves inox thermorégulées. Mise cuves inox thermorégulées. Mise 

en bouteille au château.en bouteille au château.
PRODUCTION ANNUELLE PRODUCTION ANNUELLE 

MOYENNEMOYENNE
2 000 bouteilles2 000 bouteilles

POTENTIEL DE GARDE : A boire POTENTIEL DE GARDE : A boire 

dans les cinq ansdans les cinq ans


